
Geführte Harz-Wanderung „3 auf einen Streich“

Outdoor-Kochkurs mit Profikoch Ben Perry am

offenen Feuer

Flammlachs selbst zubereiten & gemeinsam genießen

Einzigartige Location: Waldgasthaus Armeleuteberg

Erlebe Natur, Bewegung, Genuss und Gemeinschaft:

Wandern im Harz und Outdoor-Kochkurs mit Profikoch

Ben Perry. Gemeinsam bereiten wir Flammlachs zu und

essen am Armeleuteberg. Du gehst erfrischt,

entspannt und satt nach Hause – mit neuer Energie

und tiefer Naturverbundenheit.

WIESE, WALD & WÜRZE 
Gemeinsame Wanderung & Kochkurs am Lagerfeuer

Wernig
erode

5,5 h

10 - 2
5

Jetzt anfragen Termin buchenoder

https://diewanderei.de/auf-geht-s.html?re-product-id=324402&rwstep=product
https://diewanderei.de/kontakt.html
https://diewanderei.de/auf-geht-s.html?re-product-id=324402&rwstep=product


Stell dir vor, du wanderst durch die Harzer Wälder,

atmest klare Bergluft und spürst, wie der Alltag

Schritt für Schritt leiser wird. Die Wiesen öffnen

sich, das Licht spielt zwischen den Bäumen – und du

bist mittendrin: angekommen, geerdet, lebendig.

Genau hier beginnt WIESE, WALD & WÜRZE, das neue

Event von DIE WANDEREI, Profikoch Ben Perry und dem

Waldgasthaus Armeleuteberg. Ein Format, das

Naturerlebnis und Genusskultur nahtlos miteinander

verschmelzen lässt.

Ein Erlebnis, das Natur, Geschmack 
und Gemeinschaft verbindet.

1. Wanderung "3 auf einen Streich" 
– Ankommen im Draußen

Um 15:30 Uhr starten wir zu einer geführten
Tour durch den Harz. Ein Weg, der nicht nur die
Landschaft, sondern auch dich selbst in
Bewegung bringt. Achtsam, aktiv, voller kleiner
Momente, die dich wieder mit dem verbinden, was
wirklich zählt.

 

2. Kochkurs am Lagerfeuer –
Genuss, der nach Abenteuer schmeckt

Zurück am Ausgangspunkt übernimmt ca. 18 Uhr
Profikoch Ben Perry das Feuer. Gemeinsam
bereitet ihr aromatischen Flammlachs zu – ein
Gericht, das über offenem Feuer seine ganz
eigene Magie entfaltet. Du lernst, probierst,
riechst, lachst.Und am Ende sitzt du am
knisternden Feuer, teilst Genuss und
Geschichten – so einfach, so echt.

 

3. Naturgenuss, Gemeinschaft,
Entschleunigung

Gegen 21:00 Uhr endet das Event – 
aber nicht das Gefühl. Du gehst satt, bewegt
und voller Energie nach Hause. Mit frischer
Klarheit, tiefem Naturkontakt und dem guten
Geschmack eines besonderen Abends.

Was dich erwartet



Waldgasthaus Armeleuteberg

Im Herzen des Harzes – rustikal,

herzlich und umgeben von reinster

Natur. Ein Ort, der wie geschaffen

ist, um draußen zu genießen und

bleibende Erinnerungen zu schaffen.

Adresse: Armeleuteberg 1 · 38855

Wernigerode

Die Gastgeber

Ben Perry

Profikoch, Outdoor-Enthusiast,

Aromenkünstler. Seine Leidenschaft:

natürliche Zutaten, klare Aromen und

Kochen, das alle Sinne öffnet. Seine

Energie steckt an – seine Gerichte

bleiben im Kopf.

DIE WANDEREI

Bekannt für Wanderungen, die nicht

nur Wege führen, sondern Menschen.

Bei „3 auf einen Streich“ entsteht

ein Naturerlebnis, das Achtsamkeit,

Genuss und Bewegung perfekt

ausbalanciert.


